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quem
somos Em 1960 a produção da cachaça Pereirinha

começou com Pedro Duim, que após
adquirir a fazenda com o engenho de cana
da família Pereira, registrou a marca
Pereirinha em seu nome, sendo
posteriormente fundada a empresa, em
1995, por seu filho, Pedro Vidal Duim e sua
nora, Patrícia Galil Mendes Duim. Hoje a
empresa agregou novas tecnologias,
conhecimentos, processos e tarefas, além de
mais três integrantes: Pedro Henrique, Victor
Cesar e João Lucas, netos de Pedro Duim.
Tradição e excelência são os lemas
da Cachaça Pereirinha, que
produzem desde o cultivo, até a
embalagem, a bebida brasileira
carregada de história. 

somos uma família
apaixonada pela cachaça.



missão, visão,
valores e diferencial

De Guarará e Mar de Espanha/MG para o mundo, nossa
missão é oferecer um destilado de excelência,
qualidade e tradição, para os paladares mais
exigentes. Desejamos com isso, produzir sensações e novas
experiências aos apreciadores da cachaça brasileira,
mantendo nossos valores: família, tradição, prazer,
responsabilidade, sustentabilidade, especialização e
solidez, cativando clientes de geração em geração,
da nossa casa para a sua adega. Nosso maior
diferencial é a diversificação de madeiras, o que
proporciona maior variedade de blends, produtos e
sabores, mantendo a qualidade e excelência já conhecida.



CATÁLOGOcatálogo de produtos



ORIGINAL
(42% Grad. Álcool. -
600ml): Cachaça
cristal clássica,
armazenada em
dornas de Jequitibá
Branco. 

JEQUITIBÁ BRANCO



TRADICIONAL
( 42% Grad. Alcool -
1L): Cachaça cristal
clássica, armazenada
em dornas de
Jequitibá Branco.

JEQUITIBÁ BRANCO



TRADICIONAL
(42% Grad. Alcool -

1L): Cachaça
armazenada em

dornas de Jequitibá
Rosa, apresenta cor

levemente amarelada.

JEQUITIBÁ ROSA



OUROlinha ouro



(40% Grad. Alcool -
700ml): Cachaça ouro,
armazenada em barris de
Carvalho Europeu, com
tosta média e intensa, sabor
de baunilha, amêndoas e
levemente defumado
trabalhado no processo de
“soleira".

CARVALHO



(40% Grad. Alcool -
670ml): Cachaça ouro,
armazenada em dornas
de Amburana, altamente
aromáticos, perfuma o
ambiente com seu
aroma de canela e
especiarias.

AMBURANA



PRIMElinha prime



(40% Grad. Alcool -
500ml): Cachaça ouro,
armazenada em barril
de Bálsamo, possui cor
avermelhada e sabor de
herbal, marcante e
surpreendente.

BÁLSAMO



(40% Grad. Alcool -
500 ml): Cachaça ouro,
elaborada a partir de
blend de bálsamo e
amburana, sabor que
equilibra picância e
dulçor das duas
madeiras.

DUAS MADEIRAS



(40% Grad. Alcool -
500ml): Cachaça
clássica, cristal,
armazenada em dornas
de Jequitibá Branco em
uma versão de
graduação alcóolica
mais suave.

JEQUITIBÁ BRANCO



ORIGENSlinha origens



(40% Grad Álcool. - 700ml):
homenagem ao nosso
patriarca, fundador. Blend
exclusivo de três madeiras:
Carvalho, Bálsamo e
Amburana, assinada pelo
master blender Agostinho
Manoel Lima Novo

PEDRO DUIM



(43% Grad Álcool. - 700ml):
homenagem aos moradores
tradicionais e consumidores da
cachaça Pereirinha, no distrito de
Mar de Espanha. Cachaça clássica
armazenada em tonéis de jequitibá,
assinada por Pedro Henrique Duim,
neto de Pedro Duim.

ENGENHO NOVO



(40% Grad Álcool. - 700ml): homenagem a
todas as gerações de famílias envolvidas na
produção da cachaça Pereirinha. Blend de
carvalho europeu com bálsamo, proporciona um
equilíbrio entre o amendoado do carvalho com o
frescor do bálsamo, destilado de cor amarelo
esverdeado que desperta o interesse por uma
nova experiência, assinada por Patricia Galil
Mendes Duim, nora de Pedro Duim.

GERAÇÕES
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www.cachacapereirinha.com


